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10 Gutscheine
Zu gewinnen

Machten Sie im Spezialitaé-
tenrestaurant Schneggen
in Buchs kulinarische
Héhenfliige erleben? Die
sofa-Redaktion und das
Spezialitatenrestaurant
Schneggen verlosen zehn
Gutscheine im Wert von je
50 Franken. Beantworten
Sie die drei Fragen, die im

Schneggen-inserat aufge-
filhrt sind, das am Diens-
tag, 29. Marz 2005, im
Werdenberger & Obertog-
genburger und dem Liech-
tensteiner Volksbiatt er-
scheint. Um die Fragen

beantworten zu kénnen,
benotigen Sie diese sofa-
Ausgabe. Viel Glick.

Oase auf dem
Schneggen-

bodeli

Der Wirt geht selbst «in die Pilze», kauft sein
Fleisch am Stlick und kocht von Grund auf
mit einheimischen Spitzenprodukten. Die Wir-
tin sorgt fur das Uberraschende Drumherum.
Das kann auch mal ein Meer von Rosen sein.
Da der «Schneggen» mitten im Buchser Nah-
erholungsgebiet liegt, braucht sich der Gast
auch nicht wundern, wenn ein Reh in die gute
Stube augt.

Mit allen Sinnen geniessen — we
den Weg zum Spezialitatenrestau
rant Schneggen findet, der hat ihr
gesucht, Ein bisschen abenteuer
lich (ber das steile, dafiir stets
perfekt geraumte Fallengassl
—oder zu Fuss (ber den Sinnes
pfad vom Werdenberger Seel
aus, «So fern und doch so nah
beschreibt das Wirtepaar Markus
und Sylvie Marxer seine versteck
te Idylle auf dem Schneggenbdde
li, dort, wo vor 100 lahren eir
Weinberg war, mit vieler
Schnecken in den von Hand auf
gefillten Terrassen.

Kochen ist Liebe

Karrierestationen? «Im Endeffek
kommt es darauf an, ob einer sei
nen Beruf gerne hat», sagt Mar
kus Marxer, Chef und Koch in el
ner Person. Seit 30 Jahren front
er seiner grossen Leidenschaft.
Er kocht gerne asiatisch, italie
nisch, mag aber auch die kiassi
sche franzosische Kuche. Und
ganz wichtig: «Maggi und Co. ha
ben bei uns keine Chance.» Krau:
ter kommen aus dem eigener
Garten. Teigwaren, Saucen,
Fonds, Glaces, Kuchen etc. sing
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hausgemacht. Die Rohprodukte
bezieht der Schneggen, als zertifi-
zierter Betrieb von Culinarium
Schweiz, wenn immer méglich,
aus der Region.

So finden sich zum Beispiel auf
der Mittagskarte, neben den
Schneggenklassikern Kalbshack-
braten und Zlrigeschnetzeltes,
auch ein Heidschnucken-Piccata
auf Waldpilzrisotto. Ein saisona-
les Gericht, nur noch bis Ende
Marz zu haben, mit Heidelamm
vom Buchserberg. Aber auch
schlichte Gerichte wie Spagetti Ar-
rabiata oder Wurstweggen. Ein-
fach, ginstig und hausgemacht.
Das respekiable Schippleange-
bot oder das gute Sortiment im 7-
di-Offenausschank, lassen auch
zu Mittag den guten Tropfen zu.
Abends nehmen Gaste ihren
«Restwein» einfach mit nach Hau-
568;

Wir liebdugeln mit dieser Speise-
folge: Seezungenstreifen und Rie-
sencrevetten mit Schneggencurry,
Kalbsmedaillon vom Grill auf Ra-

’Fleis'éhﬁgfer

Dass F{elsch mcht glelch Fielsch |st ZEIgt Mar-
kus Marxer anhand seines begehrten T-Bone-
Steaks. Als einer der letzten Betriebe im Raum
St.Gallen/Liechtenstein kauft Markus sein
Fleisch am Stiick, lagert es im hauseigenen
Kihiraum, beinelt aus und bereitet zu, wenn
der Zeitpunkt ideal ist. «Gut abgehangen ist
das Fleisch feiner, zarter, milder», weiss der
Profjkoch «Auch begersterta Fielschesser mer—
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gout mit Grinspargeln, neue Kar-
toffeln, Krokant-Cornet mit Erd-
beeren.

....

La vie en rose

Schneggen-Gaste habens gut.
Sie freuen sich auf Spezial-
Events wie «Wine&Dine» (Ach-
tung: das nachste am 18. Mai
mit dem Weingut Schloss Go-
belsburg). Auf das Rosenfest im
Sommer - Dinnieren auf der Ter-
rasse mit sddlandischem Flair
und lieblichem Rosenduft. Oder
auf das italienische Brunch-Buf-
fet (jeden ersten Sonntag ab lu-
ni bis und mit September). Am
Donnerstag, Freitag und Sams-
tag lockt der «Snalls Highergro-
und Club» die Disco von Dario
Marxer und Mario Sprecher. Mit
internationen DJ1's und regel-
massigen Salsaabenden. Infos
unter www.snail.ch.
Text: Dagmar Qehri
Bilder: Maurice Shourot

Spezialitatenrestaurant
Schneggen

Fallengasshi 6, 9470 Buohs:
Telefun OBL / 756 11 28

B Mallh rest.schneggen@bluewitich
Offnungszeiten;

Montag bis Freitag*mn 11 bis 24 Uhr,
- Samistag von 16 bis 24 Uhr und
Sonntag awischen 10 und 16:Unr.
Geschlossene Gesellschaft:

ab 20 Personen auch am Ruhetag -

4 Bankette, Hochzelten bis 60 Persanen,
., Hoehzeitsapsros auf der Tefrasse bis
180 Personen, abgetrenntas Mgkt
‘raucherstibil : :

 Catering:
srant the chefs

Februar-Gewinner
Gewinner der Gutscheine im Wert von
e fiinfzig Franken vom Gourmet-Res-
taurant Basllic i Chur sind: ~

Marina Clemente, Sevelen
irmgard Gadow, Gamprin
Apini-Haltner, Buchs:

Marta Lulse Kranz, Ruggell |
Christine Mussner, Beridern
Irmgard Resperget, Buchs
~Anita-Rohrer. Buchs
| Anitd Tsehiitsaher, Schaan

- Elisabeth Stock, Eschen

Jurg Vogell, Bushs:




